Chlieb nas kazdodenny

Ako sa pecie chlieb...
Hovorme o jedle 2014




Aktivity k téme:
Chlieb, pecivo, obilniny, cestoviny

» Exkurzia v pekarni

» Tvorba certifikatu pre najlepsieho pekara

» Priprava ranajok

» Diskusny prispevok o dolezitosti chleba

» Vytvarné stvarnenie dolezitosti chleba




Navsteva pekarne

Navsteva miestnej pekarne, pocas ktorej im pekar ukazal
a vysvetlil postupy pri pecCeni chleba a peciva, ziaci mohli
na vlastne ocCi vidiet pracu v pekarni miesenia cesta, cez
formovanie bochnikov, nakladanie do pece,

vybratie, az po balenie.
Na zaver si pochutnali
na cerstvom pecive,
ktoré dostali

za odmenu.

- Ziaci 2.a 5. roc.







Certifikat pre najlepsieho pekara

Po exkurzii v pekarni sme sa vsetci vratili spat
do skoly, kde ziaci kreslili obrazky o chlebe,
pecive, vytvarali certifikaty (ako ocenenie za
zazitok v pekarni a pre najlepsich pekarov).

- ziaci 2. roc.
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Priprava ranajok

Opakovanie a doplnenie anglickych vyrazov v
téme jedlo/ranajky metdédou brainstormingu.

Priprava a konzumacia jednohubiek.

Diskusia na tému zdravych ranajok
s celozrnnym chlebom a pecivom, zeleninou.

- ziaci 5.B




Diskusny prispevok

Ziaci vystupili s diskusnym prispevkom na
tému: Chlieb a pecivo, ktory si pripravili za
domacu ulohu. Hovorili o tom, aké su druhy
chleba a peciva, porovnavali, ktoré su zdravsie,
popisovali peCenie chleba tak, ako to poznaju
z domu.

Tvorba 5-versovych basni na tému: Chlieb.
— ziaci - 5.A




Vytvarné stvarnenie doélezitosti
chleba

Po navrate z pekarne ziaci (5.A) vyjadrili
kresbami, ktoré sme dali na nastenku.




Nazov Skoly: ZS s MS Zubrohlava
Adresa skoly: Skolska 238, 029 43 Zubrohlava
Kontaktna osoba: Mgr. Miroslava Cernakova
0908219585
miroslava.cernakova@gmail.com
Zucastneni ziaci: ziaci 2.A triedy
ziaci 5.A a 5.B triedy
PocCet ziakov, ktori sa zapojili:49 ziakov

Nazov dennej témy: Chlieb, pecivo, obilniny,
cestoviny

PocCet ziakov skoly: 270 ziakov




